
PLATZ & ORDNUNG SELBST 
IN DER KLEINSTEN KÜCHE
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Peter Rommerskirchen
Geschäftsführer

Vielen Dank für Ihr Interesse an unseren cookvision- 
Produkten.

cookvision ist ein Familienunternehmen im Besitz der 
Familie Rommerskirchen und Teil der B/R/K group.
Schon über 30 Jahre entwickeln und produzieren wir 
innovative Produkte rund um das Thema Kochen mit 
Schwerpunkten Kochgeschirr und Dampfgartöpfe. In 
dieser Zeit haben wir viele Patente angemeldet und 
Auszeichnungen erhalten.

Lange haben wir ausschliesslich für bekannte Marken 
weltweit entwickelt und produziert.
Mit nesto möchten wir nun unseren eigenen Weg ge-
hen und starten mit dem wohl kompaktesten und funk-
tionellsten Edelstahl-Kochgeschirr der Welt 
„cookvision nesto“.

Anfang 2023 wurde das nesto - Kochsystem mit dem 
Kitchen Innovation Award ausgezeichnet.

cookvision steht für

• Individuelle technische Lösungen
• Innovatives Design + Funktionen
• Permanente Qualitätskontrollen
• Internationale Zertifizierungen und Patente

ÜBER UNS
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HOCHWERTIG
INTELLIGENT
KOMPAKT

Edelstahl-Töpfe und -Pfannen mit 
abnehmbaren Griffen 

nesto ist eine erstklassige Kochgeschirr-Serie, die 
durch intelligentes Design viel weniger Stauraum 
benötigt als normales Kochgeschirr. Die voll-
umfängliche Serie ist für alle Herdarten geeignet. 

Was unterscheidet Profi-Equipment von Hobby-
Werkzeug? Das Material und die Verarbeitung! 

nesto ist maximal platzsparend!

nesto ist so designt, dass alle Töpfe und Pfannen 
ineinander stapelbar sind, ohne merkbar an Höhe 
zuzunehmen. Auch gleichgroße Elemente stellen 
kein Problem dar.

KOCHEN AUF PROFI-NIVEAU

Edelstahl 18/10
Alumunium
Magnetischer 
Edelstahl 18/0

verkapselter Sandwichboden

Für die nesto-Serie verarbeiten wir nur hochwertigen 
Chrom-Nickel-Edelstahl 18/10.  
Die Töpfe und Pfannen sind mit einem extra starken 
Thermo-Sandwichboden, bestehend aus einem 
dicken Aluminiumkern und einer magnetischen Edel-
stahl-Bodenplatte versehen. 

Der Boden wird mit einer 1200 to. Presse porenfrei 
auf die Topf- und Pfannenkörper aufgeschlagen. Dies 
garantiert, dass sich die Böden auch bei extremer 
Hitze nicht verbiegen und somit für eine optimale 
Wärmeverteilung und Hitzespeicherung sorgen.

18/10

Ausgezeichnet durch den 
Stifterverband für die Deutsche 

Wissenschaft e. V.- 4 -



TÖPFE

Extrabreiter Schüttrand, 
perfekt zum zielgenauen 
Ausgießen

Grösse			  Volumen	 Art.-Nr.

ø 16 x   8,5 cm		 1,3 l		  601 1600

ø 18 x 10,0 cm		 2,0 l		  601 1800

ø 20 x 11,4 cm	  	 2,8 l 		  601 2000

ø 22 x 17,7 cm		 3,8 l		  601 2200

ø 24 x 14,0 cm		 5,1 l		  601 2400

Auch gleiche Topfgrössen lassen sich einfach 
und platzsparend ineinander stapeln.
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Mit Innenskalierung

nesto ist multifunktional				 

	 • Kochen				  

	 • Braten 			 

	 • Dünsten						    

	 • Dämpfen 					   

	 • Gratinieren			 

	 • Backen	

	 • Blanchieren		

	 • Frischhalten

	 • Rühren

	 • Schüssel

	 • Wasserbad

	 • Servieren
		

•grossen und kleinen Küchen 
•in der Gastronomie
•auf dem Boot 
•im Caravan 
•im Reisemobil
•in Tiny Houses 

18/10

Elektro Gas Keramik Induktion Halogen

Der nesto Milchtopf mit hochwertiger Kera-
mik-Antihaft-Beschichtung ist ideal für das 
Erwärmen von Milch, Saucen, Süßspeisen	
etc. - nichts
haftet mehr an!		

nesto ist äusserst platzsparend, bringt Ord-
nung und schafft mehr Raum in allen

Grösse			  Volumen	 Art.-Nr.

ø 16 x   8,5 cm		 1,3 l		  601 1650

Milchtopf



Die Befestigung der Unterseite ist so konstruiert,                       	
dass die Deckel maßgeschneidert rutschfest aufein-
anderpassen. Außerdem verhindern ein kluges 
Befestigungskonzept und eine Dichtung das 
Eindringen von Wasser unter 
den Deckel.

Der Deckel kann zum  Abtrop-
fen einfach auf dem Griff  und 
Schüttrand abgestellt werden.     

FORM FOLLOWS 
FUNCTION

TOPF-DECKEL
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nesto Deckel aus Sicherheitsglas

Grösse			  Art.-Nr.

ø 16cm		          •603 1610	 blau

		           •613 1610	 schwarz

ø 18 cm	          •603 1810	 blau

		           •613 1810	 schwarz

ø 20 cm	          •603 2010	 blau

		           •613 2010	 schwarz

ø 22 cm	          •603 2210	 blau

		           •613 2210	 schwarz

ø 24 cm	          •603 2410	 blau

		           •613 2410	 schwarz

nesto Deckel sind in blau und 
schwarz lieferbar

nesto-Deckel verfügen über einen seitlichen Dampf-
auslass und leiten so den Dampf auch perfekt in 
Hauben- und Muldenlüfter. Kochgerüche und 
Dämpfe 		  sowie Fette werden abgeführt. 
              

dichtschließender 
Silikonrand mit 
gezieltem 
Dampfauslass 
speziell für 
Muldenlüfter

klappbarer 
Deckelgriff = platzsparend 
und rutschfest, stapelbar

Acryl Deckel-Ständer

massgenau nach 
Spezifikation lieferbar 



PFANNEN
Edelstahl-Pfannen, 
PFAS-frei antihaftbeschichtet
 
Grösse			   Art.-Nr.
 	
ø 20 x 4,4 cm		  602 2030

ø 24 x 5,0 cm		  602 2430

ø 28 x 5,6 cm		  602 2830

Edelstahl-Pfannen, 
unbeschichtet 

Grösse			   Art.-Nr.

ø 20 x 4,4 cm 		  602 2040	

ø 24 x 5,0 cm		  602 2440

ø 28 x 5,6 cm		  602 2840

Alle nesto-Pfannen und Töpfe sind (ohne Griff) bis 
260° backofen-geeignet.

Dicker verkapselter Thermoboden für optimale Hitze-
verteilung und Hitzespeicherung

Für alle Herdarten geeignet
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NEUBESCHICHTUNG UND
NACHHALTIGKEIT
Trotz vielfacher Werbeversprechen verschiedener 
Anbieter – es gibt keine Antihaft-Beschichtung 
die ein Leben lang hält! Auch wenn eine Pfanne 
pfleglich behandelt wird, kann sie irgendwann 
einmal Kratzer bekommen und die Antihaft-Wir-
kung lässt nach. Dies kann je nach Beanspru-
chung nach 3 oder erst nach10 oder mehr Jahren 
sein.
Für cookvision nesto-Pfannen verwenden wir sehr 
hochwertige, mehrlagige Beschichtungen führen-
der Hersteller. 
 
 

Man schätzt, dass im Jahr  40 Millionen Pfannen 
allein in Europa im Müll landen.Und das nur, weil 
die Beschichtung nicht mehr einwandfrei funktio-
niert. Dies ist eine enorme Verschwendung
von Rohstoffen und Energie.

Das ist die Option bei cookvision:  

Wir nehmen nicht mehr einwandfrei funktionie-
rende nesto-Pfannen jederzeit zurück und liefern 
prompt eine neue Pfanne zu einem deutlich redu-
zierten Sonderpreis!

Die retournierte Pfanne wird gesandstrahlt, ge-
schliffen, poliert und komplett neu beschichtet.
Das verstehen wir unter Nachhaltigkeit!

Elektro Gas Keramik Induktion Halogen18/10
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GOURMET-DECKEL

Kondenswasser fließt seitlich am Deckel herunter 
und wird im Deckelrand aufgefangen. So tropft 
nichts ins Fett und das Bratgut wird beidseitig kross 
und knusprig. 

Spritzschutz-Deckel 

mit Kondenswasser-Auffangrinne

•krosses und knuspriges Braten

•saubere Koch- und Arbeitsfläche

•reduziert Bratgerüche deutlich

•einfache Reinigung in der Spülmaschine

Gourmet-Deckel
für den passgenauen Sitz auf allen Pfannen

Grösse			       Art.-Nr.	

ø 24 - 28 cm		  •604 2410   blau

ø 24 - 28 cm		  •614 2410   schwarz
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dichtschließender 
Silikonrand mit gezieltem 
Dampfauslass ideal auch für 
alle Muldenlüfter

FRISCHHALTEN

Frischhalte-Deckel

Grösse			  Art.-Nr.

ø 20 cm		  605 2000

Die Frischhalte-Deckel aus hochwertigem Kunst-
stoff verfügen über ein patentiertes Silikon-
Vakuum-Ventil. Damit wird der Inhalt luftdicht 
verschlossen und vor Feuchtigkeit und Keimen 
geschützt. 
Speisen und Lebensmittel im Kühlschrank bleiben 
länger haltbar und frisch.
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Kochen, Schnellkochen und Dampfgaren 
mit einem einzigen Topf. Mit dem VITESSE-Deckel 
eröffnet cookvision eine völlig neue Produktka-
tegorie die  intelligente, sichere Technik, höchste 
Qualität und aussergewöhnliches Design verbin-
det.   Im VITESSE entsteht ein leichter Überdruck, 
das patentierte System erlaubt aber ein Öffnen 
und Schliessen während des Kochens. 

Kochen wie immer - nur schneller und gesün-
der
Mit dem VITESSE kann jeder wie gewohnt los-
kochen da die Handhabung einfach und selbst-
erklärend ist, man sollte nur schon nach ca. 50% 
der gewohnten Zeit den Garzustand des Koch-
gutes prüfen.

VITESSE kocht schneller...
Grund dafür  ist der luftdichte Verschluss des Top-
fes, der im Inneren für einen leichten Überdruck 
sorgt und dadurch den Garprozess  deutlich be-
schleunigt.

VITESSE kocht gesünder
Beim sanften Dampfgaren in einem geschlossenen 
System, für das auch deutlich weniger Flüssigkeit 
verwendet wird, bleiben Vitamine, Mineralstoffe und 
der Eigengeschmack der Nahrungsmittel erhalten.

VITESSE - DAMPFGAR - DECKEL

- 14 - - 15 -
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Vitesse Dampfgar-Deckel

Grösse			  Art.-Nr.	       	
    ø 24 cm		  614 2411	      

Edelstahl-Dünsteinsatz (optional)

   ø 19 x 5,5 cm	 504 007000            

Passend für alle 24 cm nesto-Töpfe

 VITESSE

Die Topics

• Kochen - Schnellkochen  -  Dampfgaren

• Intuitive einfache Handhabung, patentierter Ver-	
     schlussmechanismus zum Öffnen und Schliessen   	
     mit einer Hand

• Speziell entwickelter bruchfester Glasdeckel zum  	
    „Sichtkochen“

• Zeit- und energiesparende Zubereitung durch be-	
     schleunigten Kochprozess

• Sanftes Dampfgaren erhält Vitamine, Mineralstof	
     fe und den Eigengeschmack der Lebensmittel

• Dank patentierter Ventiltechnik hat man jeder-  	
     zeit die Möglichkeit, aktiv in den Kochprozess 		
     einzugreifen, zum Beispiel zum Rühren, Nachwür-	
     zen, Nachfüllen oder Abschmecken

• Kein Überkochen durch luftdicht verschliessenden 	
     Deckel

normaler
Kochtopf



FRITACLEAN - DECKEL

- 16 - - 17 -

Für alle Töpfe und Pfannen ø 24-28 cm

• passend für alle Töpfe und Pfannen mit einem  	
      Durchmesser von 24 bis 28 cm
• integrierter Edelstahl-Dauerfilter reduziert 
      Gerüche deutlich
• Kondenswasser wird im Deckelrand aufgefan-	
     gen

Vorteile in der Übersicht:
• Saubere Kochfläche durch Spritzschutz
• Bratgerüche werden auf ein Minimum 
     reduziert
• Krosses und knuspriges Anbraten durch Auf 	
     fangen des Kondenswassers = keine Ver-
      wässerung von Fett und Öl
• Leichtes Reinigen in der Spülmaschine, incl. 	
     Filter
• Praktische Aufstellfunktion

Fritaclean Pfannen-Deckel		
		
Grösse		 Art.-Nr.	
24 - 28 cm	 614 0010

platzsparend faltbar 

SEIHER 

• Faltbarer Seiher zum Waschen von Obst, 
     Salat und Gemüse	
• Als Dünsteinsatz ideal zum Kochen von Pasta 	
     und Gemüse	   
• 3 Füsse garantieren einen festen, wackelfreien  	
     Stand	
• Die berechnete Anzahl der Löcher lässt Was- 	
     ser 	zügig abfliessen	
• Der Seiher wird gefertigt aus hochwertigem 	
     Edelstahl 18/10 + lebensmittelechtem 
     Silikon und ist spülmaschinenfest
• Abmessung: ø 24/27  x 17 cm,  
     zusammengefaltet nur 6,5 cm hoch	  	

• Die Randausformung entspricht  dem nesto 	      	
     Kochsystem, der Seiher ist von daher sicher 	
     mit den nesto Griffen zu handhaben	

• Der Seiher passt dichtschliessend auf den   		
     24er nesto-Topf, genauso wie der 24er Topf-
     Deckel auf den Seiher

Seiher
				  
Grösse		  	 Art.-Nr.	         	
24cm, blau		  •609 0470 
24cm, schwarz		 •619 0470  



Mit dem patentierten Griff wurde ein Balanceakt gemeistert. Einerseits ist der Griff mühelos und intuitiv 
mit einer Hand zu bedienen, andererseits hat die Hebelwirkung die ideale Stärke um einen perfekten 
Halt zu bieten. Der Griff wird aussen am Schüttrand befestigt und ragt nicht in den Topf oder die
Pfanne. Somit liegen alle Deckel dicht auf!

DER GRIFF

Der Griff für alle nesto-Töpfe und Pfannen

Art. Nr. 609 0200 mit blauem Verschluss
Art. Nr. 609 0100 mit grauem Verschluss

Sichere Verbindung 
Wackel- und rutschfest bis 10 
kg 
(DIN EN 12983-1:2020-03)

Ergonomisches Design 
Ideal für den Dauergebrauch

Flammschutz für Gasherde 
auch für Restaurants geeignet

nesto  
griff

SILIKON-GRIFF

Schwere Pfannen oder Töpfe können manchmal 
nur beschwerlich mit einem Arm angehoben wer-
den. In diesm Fall kann man einfach einen Sili-
kongriff auf der gegenüberliegenden Seite des 
Langgriffs an-
bringen oder beide Silikongriffe verwenden. 
So bewegt man schwere Töpfe oder Pfannen 
bequem mit 2 Händen.

Silikon-Griff       

Art.Nr. •609 0300 blau

Art.Nr. •619 0300 schwarz

Ideal auch zum Abgiessen bei schräg aufgesetz-
tem Glasdeckel

Die hitzeresistenten Silikongriffe werden einfach 
auf den Schüttrand aufgeschoben.
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Unsere praktischen, magnetischen 
Untersetzer schützen wertvolle 
Küchenoberflächen vor Kratzern 
und Abstossungen.
Der Silikonuntersetzer sorgt für einen 
rutschfesten, sicheren Stand von al-
len Pfannen und Töpfen.

Dank mehrerer integrierter Mag-
nete haftet er am Boden des Koch-
geschirrs. Gleichzeitig dient er als 
Schutz vor Kratzern der Antihaftbe-
schichtung bei der Lagerung inein-
ander gestapelter Pfannen.

SERVIEREN

Magnetische Silikon-Untersetzer 

Grösse		 Farbe		  Art.-Nr.

ø ca. 16 cm	 schwarz 	 609 0460

ø ca. 16 cm	 blau		  609 0450

EINFACH REINIGEN

- 21 -

Ein Komplett-Set 
= 3 Töpfe + 2 Pfannen + 4 Deckel 
passen in einen Korb!

Perfekt zum Servieren
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DAS SORTIMENT CREATE YOUR SET

- 23 -- 22 -

Stellen sie sich ihr persönliches Topf- 
und Pfannen-Set zusammen.

Alle nesto- Produkte sind auch einzeln bestellbar.
Auf den nachfolgenden Seiten haben wir trotz-
dem mal ein paar gängige Sets zusammen-
gestellt.

Edelstahl-Töpfe 18/10

    		  Art.-Nr.

    ø 16 cm	 601 1600

    ø 18 cm	 601 1800 

    ø 20 cm	 601 2000 

    ø 22 cm	 601 2200 

    ø 24 cm 	 601 2400

    ø 16 cm	 601 1650 Milchtopf

Glas-Deckel, blau

  		  Art.-Nr.

    ø 16 cm	 •603 1610	  

    ø 18 cm 	 •603 1810

    ø 20 cm	 •603 2010    	    

    ø 22 cm	 •603 2210 	      

    ø 24 cm	 •603 2410

Glas-Deckel, schwarz

    		  Art.-Nr.

    ø 16 cm	 •613 1610	  

    ø 18 cm 	 •613 1810

    ø 20 cm	 •613 2010    	    

    ø 22 cm	 •613 2210 	      

    ø 24 cm	 •613 2410  	  

Seiher

     		          Art.-Nr.	         	

     24cm, blau	         •609 0470 

     24cm, schwarz     •619 0470  

Edelstahl-Pfannen 18/10 
antihaftbeschichtet

		     Art.-Nr. 

ø 20 x 4,4 cm 	    602 2030

ø 24 x 5,0 cm       602 2430

ø 28 x 5,6 cm       602 2830

Edelstahl-Pfannen 18/10 
unbeschichtet

		     Art.-Nr. 

ø 20 x 4,4 cm 	    602 2040

ø 24 x 5,0 cm       602 2440

ø 28 x 5,6 cm       602 2840

Gourmet-Deckel

ø 24 - ø 28 cm     
Art.-Nr. 604 2410 blau
Art.-Nr. 614 2410 schwarz  

Fritaclean-Deckel

ø 24 - ø 28 cm     
Art.-Nr. 614 0010 schwarz

Frischhalte-Deckel

ø 24 cm      
Art.-Nr. 605 2000

Vitesse Dampfgar-Deckel

für ø 24 cm Topf      
Art.-Nr. 610 0450

Dünsteinsatz, Edelstahl 18/10
ø 19 x 5,5 cm

Art.-Nr. 50 400 7000

Silikon-Untersetzer
magnetisch

Art.-Nr. 609 0450, blau
Art.-Nr. 619 0300, schwarz

Der Griff

Art. Nr. 609 0200 
mit blauem Verschluss
Art. Nr. 609 0100 
mit grauem Verschluss

Silikon-Griff

Art.-Nr. 609 0300, blau-
Art.-Nr. 619 0300, schwarz



Platzbedarf ca. 32 x 32 x 12 cm

1 Griff

2 Silikongriffe

1 Topfuntersetzer

10-tlg. Topf-Set  
•Art.-Nr. 606 1002, blau•Art.-Nr. 616 1002, schwarz

Platzbedarf ca. 27 x 27 x 16 cm

Praxisorientierte Set-Zusammenstellungen:

Platzbedarf ca. 27 x 27 x 18 cm

11-tlg. Starter-Set
 •Art.-Nr. 606 1102, blau•Art.-Nr. 616 1102, schwarz

1 Griff

2 Silikon-Griffe

1 Topfuntersetzer 

7-tlg. Pfannen-Set
•Art.-Nr. 606 0702, blau    •Art.-Nr. 616 0702, schwarz

18/10

2 Edelstahl-Pfannen     	
    antihaftbeschichtet
    ø 24 cm 
    ø 28 cm 

1 Gourmet-Deckel
    ø 24 -28 cm

1 Griff

2 Silikon-Griffe

1 Topfuntersetzer

3 Edelstahl-Töpfe
    ø 16 cm	
    ø 20 cm  
    ø 24 cm

3 Glas-Deckel
    ø 16 cm 
    ø 20 cm 
    ø 24 cm 

17-tlg. Familien-Set
•Art.-Nr. 606 1702, blau•Art.-Nr. 616 1702, schwarz

4 Edelstahl-Töpfe 
    ø 16 cm	
    ø 16 cm	
    ø 20 cm    
    ø 24 cm	

3 Glas-Deckel
    ø 16 cm 
    ø 20 cm 
    ø 24 cm

Platzbedarf ca. 32 x 32 x 26 cm

3 Edelstahl-Töpfe
    ø 16 x 8,5  cm	   1,3 l
    ø 20 x 11,4 cm    2,8  l
    ø 24 x 14,0 cm	    5,1 l

3 Glas-Deckel
    ø 16 cm 
    ø 20 cm 
    ø 24 cm

1 Edelstahl-Pfanne 
   antihaftbeschichtet
    ø 24 x 5,0 cm

18/10

- 25  -- 24 -

1 Edelstahl-Pfanne 
   unbeschichtet
    ø 28
2 Griffe
2 Silikon-Griffe
2 Topfuntersetzer 

1 Edelstahl-Pfanne
   antihaftbeschichtet
   ø 24
1 Gourmet-Deckel
  ø 24 -28 cm
1 Frischhaltedeckel



24-tlg. Komplett-Set
•Art.-Nr. 606 2402, blau•Art.-Nr. 616 2402, schwarz

2 Edelstahl-Pfannen 
    antihaftbeschichtet   
    ø 20 cm 
    ø 24 cm

1 Edelstahl-Pfanne
    unbeschichtet
    ø 28 cm

Platzbedarf ca. 50 x 55 x 27 cm

- 27  -

1 Gourmet-Deckel
  ø 24 -28 cm

1 Frischhalte-Deckel

2 Griffe

4 Silikon-Griffe

2 Topfuntersetzer

Praxisorientierte Set-Zusammenstellungen:

 5 Glas-Deckel
    ø16cm	                   
    ø 18 cm
    ø 20 cm 	         
    ø 22 cm
    ø 24 cm

6 Edelstahl-Töpfe
    ø 16 cm 
    ø 18 cm 
    ø 20 cm
    ø 20 cm    
    ø 22 cm 	                
    ø 24 cm

18/10

www.cookvision.com

cookvision gewährt auf alle unbeschichteten Töp-
fe, Pfannen und Zubehör eine Garantie von 
20 Jahren auf Material- oder Herstellungsfehler.

GARANTIE
Diese Garantie deckt keine Schäden ab, die auf-
treten können in Folge von Stürzen, Missbrauch 
oder Nichtbeachtung der Bedienungs- und 
Pflegehinweise.

Deckel zum  
 Abtropfen 
  einfach auf 
   den Griff 
    stellen

Patentierter
nesto Griff

Praktisches Handling

Klappbarer 
Deckelgriff -
platzsparend,
rutschfest,   
stapelbar

Alle
Töpfe und
Pfannen
ineinander
stapelbar

jeder Topf
ist eine 
Schüssel
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www.cookvision.com

cookvision GmbH
Schallbruch 16
D-42781 Haan 

+49 (0) 2129 342 349-0 
info@cookvision.com

https://www.instagram.com/cookvision.nesto
https://www.facebook.com/cookvision.nesto
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